Lahettaja Tarkastuskertomus

Kurikan kaupungin ymparistoterveyspalvelut Elintarviketoimiala

Karrytie 5 Pvm 12.8.2026

61300 Kurikka Tapahtumatunnus 2097406
Diaarinumero 153/2026

Vastaanottaja

Hotel Kurikka

Hovinkatu 1

61300 Kurikka

Asia Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus

Toimija Oy Cazza Ab (0897619-8)

Kohde Hotel Kurikka

Hovinkatu 1, 61300 Kurikka

Toiminnan nimi Hotel Kurikka

Toiminta Ravintolatoiminta

Aika 10.8.2026

Lasn&olijat

Tarkastaja Piia Vartiakoski

Toimipaikan edustaja Eveliina Saarinen

Tuija Maki

Tarkastuksen perusteet

Riskiluokitus

Elintarvikehuoneiston riskiluokitus ja valvontatarpeen maarittdminen Ruokaviraston ohjeen
1028/04.02.00.01/2022/6 mukaisesti

Elintarvikehuoneiston riskiluokitus - Ruokavirasto

Toiminta: 3 (ruokaravintolat, joissa ruoanvalmistusta)
Kokoluokka: 2 (1501-15 000 annosta/kk)
Riskiluokka: 3 = 1 tarkastus / vuosi

Tarkastetut asiakokonaisuudet:

Oiva-tarkastuksella tarkastettiin vain osa elintarvikehuoneistossa tarkastettavista asioista ja
asiakokonaisuuksista. Oiva-tarkastuksilla arvioidaan toiminnan elintarviketurvallisuuden tasoa seka
sovellettavan elintarvikelainsaadannén noudattamista. Tarkastetut asiakokonaisuudet on mainittu
tarkastuskertomuksessa.

Valvontakohderekisteriin kirjatut tiedot
Ruokailijoiden keskimaarainen maara / vrk: 200

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ovat toimintaan nahden soveltuvat ja riittavat.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Lattian kunnossapidossa on puutteita. Siivousvalineiden hyllyjen kunnossa on puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella oli tehty korjaussuunnitelma ja tarjouspyynnét kylmion hyllyjen, kylmion
edustan lattian luona olleiden pellitysten seka keittion puolen puuhyllyn korjausten osalta. Naméa

1 (6)


https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/riskiluokitusohje/elintarvikehuoneiston-ja-kontaktimateriaalitoiminnan-riskiluokitus-ja-elintarvikelainsaadannon-mukaisen-valvontatarpeen-maarittaminen/#id-9-tarkastukseen-kaytettava-aika

korjaukset oli nyt tehty ja hyllyt seka pellitys olivat siistit. Kylmion ovien tiivisteita oli vaihdettu uusiin.

Talla tarkastuksella havaittiin, etta lattian pinnoite on elintarvikkeiden valmistustilassa lahes kauttaaltaan
hyvin kulunut ja osin hilseileva (ks. kuvaliite). Epatasainen, kulunut pinnoite heikent&a lattian
siivottavuutta ja heikentéa sité kautta elintarviketurvallisuutta.

Siivousvélinevaraston hyllyt ovat huonokuntoiset ja kupruilevat (ks. kuvaliite).

Ohjaus ja neuvonta: Lattian kunnostuksen osalta on syyta tehda korjaussuunnitelma aikatauluineen.
Siivousvalinetilan hyllyt uusittava.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Laitteet ja tyovalineet olivat tarkastetuilta osin kunnossa.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettu elintarvikehuoneiston tilat kokonaisuudessaan. Tilat olivat puhtaat.

Siivousvélinetilassa oli epajarjestysta. Vesipiste ja kaatoallas eivat olleet kaytettavissa. Keittion lattiat
pestaan letkupesuna ja tasot pyyhitaéan kuituliinoilla. Siivousvélinetila on hyva siistia hyllyjen vaihdon
yhteydesséa. Mikali tdssa kohdassa on seuraavalla tarkastuksella puutteita, voidaan arvosanaa talta osin
laskea.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyévalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tydvdlineet, pinnat ja kalusteet olivat tarkastetuilta osin puhtaita ja hyvakuntoisia.

Siivousvalineille oli laitettu edellisen tarkastuksen jalkeen ehja teline ja siivousvélineet saadaan nyt
kuivumaan ilmavasti ja hygieenisesti. Siivousvélineet olivat puhtaat ja ehjat.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnan toiminnassa ei havaittu tarkastuksella huomautettavaa.

Henkilbkuntaa haastateltiin ristikontaminaation ehkaisemisesta. Haastattelun perusteella toiminnassa
ristikontaminaation hallintakeinot ovat kunnossa.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Vesipisteet olivat toimivat ja asianmukaisesti varusteltu. Toiminnan aikana kaytetddn myos
suojakasineitd. Kasineet olivat elintarvikekayttdon sopivat.

4.3. TyGvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

TyOvaatteina tydasu, paahine ja jalkineet. Tydvaatteet olivat siistit ja puhtaat.

4.4. Henkil6kunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kirjanpito henkilokunnan terveydentilan selvityksista oli tarkastettavissa ja se oli kunnossa.

4.5. Henkilokunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Viime aikoina ei ole tullut uusia tyontekijoitd. Haastattelun perusteella henkildkunnan perehdytys ja
opastus ovat kunnossa.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kirjanpito hygieniaosaamisesta oli tarkastettavissa ja kunnossa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmaélaitteiden lampdtiloja seurataan saanndllisesti ja kirjataan ylos omavalvonnan mukaisesti.
Lampdtilakirjaukset olivat tarkastettavissa ja ne olivat kunnossa.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jaahdytysta tehdaan saanndllisesti. Kaytdssa on asianmukainen jadhdytyskaappi. Jaahdytyksen aika-
lampdtilayhdistelmasta pidetaan kirjaa. Tarkastettu kirjanpito. Elintarvikkeiden jadhtyminen toteutunut
vaatimusten mukaisesti.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettu pakasteiden sailytysolosuhteet ja lampdtilakirjanpito. Lampdétilakirjaukset oli tehty
omavalvonnan mukaisesti ja ne olivat kunnossa.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilulampétiloja mitataan paivittdin ja kirjataan ylés omavalvonnan mukaisesti. Tarjoilulampétilat
kunnossa. Tarkastuksen aikana oli lounasaika menossa. Mitattu lampdétilat salaatista (+8,8 °C) ja
perunamuussista (+68,2 °C). Lampdtilat vaatimustenmukaiset.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastushetkelld oli lounasaika menossa ja lounasbuffet katettuna. Elintarvikkeiden esilla pidossa
tarjoilun aikana ei ollut huomautettavaa. Elintarvikkeiden tarjollacloajat ovat hallinnassa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erilléaén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haastateltu henkilokuntaa allergeeni/gluteenihallinnasta. Haastattelun perusteella
allergeeni/gluteenihallinta on kunnossa.

Lisatiedot

Suunnitelmallinen tarkastus
Tarkastusaika klo 12:30

Havaittujen puutteiden toistuminen / annettujen korjauskehotusten noudattamatta jattdminen saattaa
johtaa arvosanan alenemiseen. Suoritettu tarkastus ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jaavien
asioiden vaatimuksenmukaisuudesta. Vastuu toiminnasta on aina toiminnanharjoittajalla ja tarkastus ei
muuta toimijan vastuuta.

Mittaukset
Testo 104-IR

Hydodyllisia linkkeja

Ajankohtaista elintarvikevalvonnassa: Elintarvikevalvonta — Kurikka
Omavalvontaohje ja mallilomakkeet: Omavalvonta — Kurikka
Palaute: Palaute — Kurikka
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https://kurikka.fi/asuminen-ja-ymparisto/terveystarkastajat/elintarvikevalvonta/
https://kurikka.fi/asuminen-ja-ymparisto/terveystarkastajat/elintarvikevalvonta/omavalvonta/
https://kurikka.fi/kaupunki-ja-hallinto/osallistu-ja-vaikuta/palaute/

Oiva-arviointiohjeet: Tarkastusohjeet - Oivahymy
Ruokavirasto: Elintarvikeala - Ruokavirasto

Tarkastuskertomus toimitetaan sdhkdisesti: eve@hotellikurikka.fi; tuija@hotellikurikka.fi

Raportin esillapito
« internetsivuilla tai muulla vastaavalla tavalla helposti saatavilla. Muu vastaava tapa tarkoittaa
esimerkiksi toimijan sosiaalista mediaa tai matkapuhelinsovellusta (mobiilisovellus, Facebook,
Instagram), jonka kautta elintarvikkeita myydéan.
« sisdankaynnin yhteydessa tai muussa kuluttajalle helposti havaittavassa paikassa, jos kuluttajat
asioivat elintarvikehuoneistossa
Kaikkien suunnitelmallisen elintarvikevalvonnan piirissé olevien elintarvikealan toimijoiden on
julkistettava Oiva-raportti.
Oiva-raportti julkaistaan www.oivahymy.fi -sivustossa.

Linkki: Oivahymy.fi (https://www.oivahymy.fi/)

RUOKAVIRASTO EI TOIMITA RAPORTTIA ENAA POSTITSE, TOIMIJAN TULEE HUOLEHTIA
TULOSTETTU OIVA-RAPORTTI TOIMIPAIKKAAN.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Yleinen elintarvikeasetus (178/2002/EY)

Virallista valvontaa koskeva asetus (EU) 2017/625

Yleinen hygienia-asetus (852/2004/EY)

Elintarvikehygienia-asetus (318/2021)

Komission tiedonanto elintarviketurvallisuuden hallintajarjestelmien, joihin sisaltyvét hyvéat
hygieniakaytannot ja HACCP-periaatteisiin perustuvat menettelyt, taytantddnpanosta seka
taytantdonpanoon tietyissa elintarvikeyrityksissa sovellettavista helpotuksista/joustavuudesta 2022/C
355/01

Hallintolaki (434/2003)

Oiva-arviointiohjeet (2.1.2026)

Ruokaviraston maarays elintarvikevalvonnan valvontatiedoista 12/2021

Ohje rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta (Ruokaviraston ohje/versio
980/04.02.00.01/2022/2)

Ruokaviraston ohje Veden ja jaan valvonta elintarvikehuoneistoissa 8014/04.02.00.01/2021/2.
Elintarvikehuoneiston ja kontaktimateriaalitoiminnan riskiluokitus ja elintarvikelainsaadannén mukaisen
valvontatarpeen maarittdminen (Ruokaviraston ohje 1028/04.02.00.01/2022/6)
Elintarvikehuoneiston riskiperusteinen valvonta (Ruokaviraston ohje 16044/1)
Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteinen valvonta (Ruokaviraston ohje 16043/1)
Ruokaviraston opas, Ravintolatoiminnan aloittaminen (2025)

Asetus elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista (EY) N:o
1935/2004

Komission asetus elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista muovisista materiaaleista ja
tarvikkeista (EU) N:o 10/2011

Maksu 168,00 €

Maksuperusteet
Ymparistoterveyspalveluiden maksutaksa, ymparistdterveyslautakunta 12.12.2024 § 10

Toiminta 3 kokoluokka 1-3, 168 €

Tarkastaja Piia Vartiakoski
TERVEYSTARKASTAJA
+358400222473
piia.vartiakoski@kurikka. fi

Liitteet Liite 1: Kuvatiedosto 10082026.pdf

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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https://www.oivahymy.fi/yrityksille/tarkastusohjeet/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/
https://www.oivahymy.fi/

Keittiotiloissa lattiapinta kulunut ja epatasainen.



Siivouskomerossa hyllyt rikkindiset ja kupruilevat.
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Lattian kunnossapidossa on puutteita. Siivousvalineiden hyllyjen kunnossa on puutteita.
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